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Techniques Essentielles
pour la Paysannerie
Les Technigues
Essentielles pour la
Paysannerie comporte 92
chapitres en dix volumes.
11 contient plus de 11 000
caractéres chinois, dont
environ 70 000 dans le
texte et plus de 40 000
dans les notes, ainsi
qu'une préface et une
section "divers". Le livre
cite plus de 150 ouvrages
historiques et consigne
plus de 30 proverbes sur
l'agriculture. II déerit les
méthodes de plantation des
récoltes, 1égumes et arbres
fruitiers, de production
de bois commercial,
d'utilisation des plantes
sauvages, d'élevage du
bétail, de la volaille, du
poisson et des vers a soie
et la fagon d'éviter les
maladies, le traitement
des produits agricoles et
secondaires, le brassage
et la préparation de la
nourriture et la fabrication
de papier et d'objets
quotidiens. Cet ouvrage
explique presque toutes les
activités de la production
agricole et est un volume
vital sur le sujet.

VIN & ALCOOLS CHINOIS

D'ou vient le vin ?

e gotit pour le vin semble étre une caractéristique
Lcommune a I'humanité. Mais quand nous tentons
de gemonter aux origines de cette boisson, il n'est
pas facile de répondre de facon satisfaisante a cette
question: "d'ou vient le vin ?" Selon le Shi Ben (le Livre
des Origines), une importance source sur la période
pré-Qing, "Yi Di fut le premier a faire du vin de cinq
parfums différents et plus tard, Shao Kang en fabriqua
avec du sorgho." Sur cette base, les hommes ont, plus
tard, pris Yi Di et Shao Kang comme les inventeurs de
la viticulture chinoise. Les viticulteurs et marchands
ont considéré Du Kang (ou Shaokang) comme le
fondateur de ce commerce.

La viticulture selon Yi Di est décrite dans trois
livres, le Liishi Chungiu (Annales des Printemps et

Il'est courant de réchauffer le vin jaune et la liqueur avant de les consommer
puisque l'on croit que la chaleur dissipe l'alcool et fait du bien au corps
(imaginechina)
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